
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man inte 
vill att kvällen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och vällagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi vill förmedla i vårt 
vardagsrum, hemma hos östersund!

vill du veta vårt framgångstips vill du veta vårt framgångstips 
till en trevlig kväll? starta med en skål nötter, 
oliver eller chips tillsammans med en
sangria eller ett glas cava.

sangria • 415kr
(cava, rött eller vitt vin)

cava • glas: 92kr. flaska: 399kr
((Delapierre Brut Tradición - Cava)



PÅ KRANEN,
Norrlands Guld FÖR 59 SPÄNN! (40CL, 5,0%)
FRÅN TJECKIEN HAR VI Krusovice • 82kr (40CL, 5,0%)

I KYLARNA HITTAR VI,
Simons öltips, Community Beer IPA Från åre Bryggcompagni.
den har en fruktig smak med inslag av ananas, 
rosmarin och parosmarin och passionsfrukt • 87kr (33CL, 6,0%)
Jämtlands Bärnsten • 86r (33CL, 5%) 
Jämtlands IPA • 86kr (33CL, 5,5%)

Community Beer Pilsner • 87kr (33CL, 5%)
Hazy Bulldog APA • 84kr (33CL, 5,7%)
Dura Damm Glutenfri • 82kr (33CL, 5,4%)
Wisby Stout • 92kr (33CL, 5%)
Wisby WeiWisby Weisse • 92kr (0,5L, 5,2%)

Odd Island Hallon Passion Suröl • 92kr (33CL, 4,2%)
Briska Päroncider • 76kr (33CL, 4,5%)
Briska Riesling Persika • 72kr (33CL, 4,5%)
Strongbow • 82kr (33CL, 5%)

Cidraie - Fransk äppelcider från Normandie • 86kr (33CL, 4,5%)

ATT DRICKA

alkoholfritt
A ship full of IPA • 62kr (33CL)
norra vånga ljus lager • 62kr (33CL)
mikkeller veteöl • 62kr (33CL)

Tomorrow Brewing ofiltrerad • 66kr (33CL)
Spring Village Chardonnay • 72kr

Spring Village Cabernet Sauvignon • 72kr 
Briska Päroncider • 65kr (33CL)Briska Päroncider • 65kr (33CL)
Mousserande vin • 72kr

Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 36kr (33CL)
Loka, citrus/naturell, lättöl • 36kr (33CL)
Lemonad Citron Kiviks • 42kr  
äppelmust Kiviks • 42kr  
Ginger Beer • 42kr  

Thomas Henry Pink Grape soda • 42kr  Thomas Henry Pink Grape soda • 42kr  



Delapierre Brut Tradición - Cava
på glas: 92kr. på flaska: 399kr

Prosecco Treviso Extra Dry DOC
på glas: 92kr. på flaska: 399kr

Crémant De Bourgogne Blanc De Blanc Brut
på glas: 138kr. på flaska: 719kr

Philipponat Royale Réserve BrutPhilipponat Royale Réserve Brut
på flaska: 998kr

La Merdionale - Grenache
på glas: 89kr. på flaska: 425kr

LYV Rosé - Cinsault 
på glas: 95kr. på flaska: 445kr

ROSÉ!

BUBBLIGT!



SOFIES VINTIPS, El Pirana Primario -23. 98% Pinot Grigio, 
2% Moscatel. Lagrad på ståltank. Lätta florala toner med 

lätt oxidation och bra syra.
flaska: 560kr

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 89kr. på flaska: 425krpå glas: 89kr. på flaska: 425kr

Perlage – Pinot Grigio
på glas: 95kr. på flaska: 445kr

Mehrlein - Riesling dry
på glas: 125kr. på flaska: 525kr

Grüner Veltliner Weinviertel EKO – Grüner Veltliner
på glas: 129kr. på flaska: 529kr

875m - Chardonnay875m - Chardonnay
på glas: 135kr. på flaska: 585kr

Walter Riesling Trocken Mosel
på glas: 129kr. på flaska: 529kr

Domaine Louis Moreau Petit Chablis
flaska: 610kr

Vita!

på vinhyllan



på vinhyllan
  

Dennis vintips, Michel Guignier Beaujolais – Gamay 
En ren och snygg Beaujolais med lätt och 
elegant mineralitet och generös frukt

på flaska: 719kr

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - SyrahLa Merdionale - Syrah • på glas: 89kr. på flaska: 425kr

Perlage Borgo Rosso – Sangiovese / Montepulciano 
på glas: 95kr. på flaska: 445kr

VARFÖR INTE TESTA VÅR ITALIENSKA FAVORIT,
Piccini Memoro Rosso - merlot
på glas: 125kr. på flaska: 525kr

Piccini Memoro Rosso - merlot (1,5l) • 998kr

Les Calcaries - Pinot NoirLes Calcaries - Pinot Noir
på glas: 125kr. på flaska: 525kr

Carodorum Expresión - Temperanillo
på glas: 129kr. på flaska: 529kr

Roberto Sarotto Barbera d́Asti DOCG - Barbera
på glas: 135kr. på flaska: 585kr

              Dont Tell Gary – Shiraz  
på glas: 139kr. på flaska: 592krpå glas: 139kr. på flaska: 592kr

Diwald Vom Löss 2022 – Zweigelt
på glas: 135kr. på flaska: 585kr

Domain Petit Boisson 2023 – Syrah / Carignan / Grenache 
på flaska: 610kr

Rovelotti Morenico Rosso 2022 – Nebbiolo/Bonarda / Vespolina
på flaska: 710kr

 

Röda!



ATT STARTA MED

Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Toast skagen (G/Ä) • 99kr
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med dillcrunch & rödlök

Burrata & pesto (G/l/m/n) Burrata & pesto (G/l/m/n) • 95kr
Basilikapesto, ljummen kronärtskocks & tomatsallad,  
stekt surdegsbröd toppad med rostade valnötter &  pecorino

Skaldjursoppa (G/L/M) • 104kr
Sötpotatiskräm, räk- & kräfthack & stekt toastbröd

Svamptoast (G/L/M) • 104kr 
 Stekt toastbröd med krämig svampstuvning
 på kantareller & ostronskivling, på kantareller & ostronskivling,
toppad med parmesan

Asiatisk råbiǇ på flankstek (L/M/Ä) • 104kr 
Yuzumajonnäs, sesamolja, soja, chili, misorostade pumpafrön,

picklat päron, friterat rispapper & koriander

*tänk på att brödet går att få glutenfritt

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen, undrar du vart köttet vi serverar kommer ifrån fråga oss gärna!

Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 
för en perfekt början på din kväll



VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg och kärlek

Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr
Potatispuré, gräddsås, pressgurka & lingon

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä/L/M) • 189kr
Friterad potatis, rödvinssås,
café de paris-smör & syltad lök 

Kycklingfilé tre ostar (G/L/M) Kycklingfilé tre ostar (G/L/M) • 185kr
Gratinerad med fetaost, fior de latte, soltorkad tomat, 
surdegsbröd, citron -& tomatrisotto, rödvinssås,

toppad med parmesan
 

Hardda Hardda (L/M/Ä/G) • 165kr
Korv från slaktarn i Östersund, potatispuré, 
friterad potatis, skagenröra & friterad lökfriterad potatis, skagenröra & friterad lök

Chili på högrev (G/M/L) • 182kr
 med friterad potatis, picklad rödlök,
toppad med Jalapeñoflakes, cremé fraiche,

crunch & örtolja

Mandel & kataifidegbakad torsk (G/L/M/N) • 225kr
Skaldjurssås, potatispuré & ljummen 
kronärtskocks-& tomatsalladkronärtskocks-& tomatsallad

Stekt Chèvre (VEG)(L/M/Ä/N) • 182kr
Honungsrostade rotfrukter, balsamico,
rostade valnötter & gremolatakräm

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen



Vår tolkning av japansk streetfood

Okonomiyaki 
- japansk kålpannkaka -

Okonomiyaki med svamp (VEG) (G/Ä) • 154kr
Stekt ostronskivling, portabello & champinjon, bbq-sås, 

picklad morot, salladslök, färsk koriander & srirachamajonnäs
 

Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr
 Varmrökt fläsksida, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 

färsk koriander & srirachamajonnäs färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 175kr
Handskalade räkor, BBQ-sås, picklad morot, salladslök, 

färsk koriander & srirachamajonnäs 

Okonomiyaki med thailändsk räk- & fläskfärs (G/Ä) • 169kr
Rödräka, fläskkarré, citrongräs,chili, lime, BBQ-sås, 
picklad morot, salladslök, rostade sesamfrön,
färsk koriander & sojamajonnäsfärsk koriander & sojamajonnäs

 Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

PASTA & RISOTTO
Linguine med rödräka (G/L/M) • 199kr

 Skaldjurssås, chili, vitlök, persilja toppad med 
handskalade räkor, crunch & parmesan

Linguine med kyckling & basilkapesto (G/L/M) • 172kr
Krämig parmesansås, kronärtskocka, tomat, spenat,

toppad med crunch & parmesan

Gnocchi med högrevsragu (G/L)Gnocchi med högrevsragu (G/L) • 175kr
Stekt gnocchi med mustig högrevsragu,

buǇelmozzarellakräm, toppad med crunch & pecorino
 

Thailändska Risnudlar med räk-& fläskfärs (G/Ä) • 175kr
Rödräka, fläskkarré, citrongräs, chili, lime, oystersås, 
wokgrönsaker, rostade sesamfrön, toppad 
med soyamajonnäs & färsk koriandermed soyamajonnäs & färsk koriander

Svamprisotto med varmrökt sidfläsk (L/M) • 178kr
Krämig risottomed kantareller, champinjon, portabello &
karljohansvamp, toppad med varmrökt sidfläsk,

stekt ostronskivling & parmesan

Svamprisotto med krispig ostronskivling (VEG) (L/M) • 175kr
Krämig risotto med kantareller, champinjon, portabello & Krämig risotto med kantareller, champinjon, portabello & 
karljohansvamp, toppad med stekt ostronskivling & parmesan

*Tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buǇelmozzarella, 

basilikaolja & parmesan

Chévrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
mascarponekräm, fior di latte, chévre, päron
 tryǇelhonung, valnötter & parmesan

Fem ostar (bianco)Fem ostar (bianco) (G/L/M) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, buǇelmozzarella,
Skärvångens ädla,  basilikaolja & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
salladslök, gremolatakräm & parmesan

Högrevsragu (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, högrevsragu, gremolatakräm,Tomatsås, fior di latte, högrevsragu, gremolatakräm,
salladslök, toppad med basilikaolja & parmesan 

Kycklingpizza (G/L/M/Ä) • 159kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad örtbakad kyckling, 
salladslök, picklad rödlök, gremolatakräm & parmesan

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, salladslök,
gremolatakräm, srirachamajonnäs & parmesan

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen



FÖR DE ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
potatispuré, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid allergi prata alltid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)

Hallonsoda • 32kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 32kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr 

Marängsviss på hemma hos-vis (L/M/Ä/n) • 72kr
Nötmaräng, banan, chokladsås, & lättvispapd grädde

Stekt donut (G/L/M/Ä) • 69kr
Smörslungade äpplen med kanel, kardemumma &
vaniljglass, toppad med havrecrunch

Kladdkaka (G/l/m/Ä/n)Kladdkaka (G/l/m/Ä/n) • 77kr
Pistagekräm, kataifideg & mjölkchokladsås,
Toppad med rostade pistagenötter

Vår egna björnbärsglass (G/L/M) • 63kr
 Med havrecrunch 

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

TryǇel (L/M) TryǇel (L/M) • 25kr
i en smak som kan variera

KAFFE & KAFFEDRINKAR
TE • 29kr
KAFFE • 29kr
CAPPUCCINO• 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, DUBBEL 35kr
ESPRESSO MARTINI • 135kr (5cl)
KAFFE KARLSSON • 135kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)
IRISH COFFEE • 135kr (5cl)
SPANISH COFFEE • 135kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 89kr 
HOT SHOT • 89kr 

* EN KLASSIKER FÖR MÅNGA ÄR EN AVEC TILL KAFFET,
DÅ PRATAR DU BARA MED PERSONALEN SÅ FIXAR DOM DET.

GODSAKER




