
VÄLKOMMEN,
Ni vet den där känslan när man 
inte viŹ att kväŹen ska ta slut? 

När man får skåla med familj och vänner, 
äta god och väŹagad mat i en varm och mysig miljö.
Det är precis den känslan vi viŹ förmedla 
i vårt vardagsrum, hemma hos östersund!

viŹ du veta vårt framgångstips viŹ du veta vårt framgångstips 
tiŹ en trevlig kväŹ? starta med en 

skål nötter, oliver eŹer chips tiŹsaźans med en
sangria eŹer ett glas cava.

sangria • 415kr
(cava, rött eŹer vitt vin)

cava • glas: 87kr. flaska: 425kr
(Delapierre Brut Tradición - Cava)(Delapierre Brut Tradición - Cava)

BRUT • glas: 138kr. flaska: 690kr
(Cremant De Bourgogne Blanc De Blanc - BRUT)



PÅ KRANEN,
Norrlands Guld FÖR 59 SPÄNN! (40CL, 5,0%)

FRÅN TJECKIEN HAR VI Krusovice • 82kr (40CL, 5,0%)
Gästfat – Fråga personalen

I KYLARNA HITTAR VI,
Simons öltips, FjäŹen Pale Ale från Åre bryggcompagni. 
Fruktig, humlearomatisk med tydlig beska. • 92kr (33CL, 4,8%)Fruktig, humlearomatisk med tydlig beska. • 92kr (33CL, 4,8%)

Jämtlands Bärnsten • 88r (33CL, 5%) 
Jämtlands IPA • 88kr (33CL, 5,5%)
Coźunity BŸr Pilsner • 89kr (33CL, 5%)
Coźunity BŸr ipa • 89kr (33CL, 6%)
Hazy BuŹdog APA • 84kr (33CL, 5,7%)
Dura Daź Glutenfri • 82kr (33CL, 5,4%)
Wisby Stout • 87kr (33CL, 5%)Wisby Stout • 87kr (33CL, 5%)
Wisby Weisse • 93kr (0,5L, 5,2%)

Odd Island HaŹon Passion Suröl • 92kr (33CL, 4,2%)
Briska Päroncider • 76kr (33CL, 4,5%)
Briska Riesling Persika • 76kr (33CL, 4,5%)

Strongbow - engelsk torr äppelcider • 82kr (33CL, 5%)
Galipette - Fransk äppelcider från Normandie • 92kr (33CL, 4,5%)

ATT DRICKA

alkoholfritt
A ship fuŹ of IPA • 67kr (33CL)
norra vånga ljus lager • 65kr (33CL)

MikkeŹer Drinkin in the sun veteöl • 75kr (33CL)
Tomorrow Brewing ofiltrerad • 72kr (33CL)
Alkoholfritt vitt av varierande sort • 85kr
Alkoholfritt rött av varierande sort • 85kr 

Alkoholfritt mousserande av varierande sort • 85krAlkoholfritt mousserande av varierande sort • 85kr
Briska Päroncider • 67kr (33CL)

Coca-Cola/Zero / Fanta Zero / Sprite Zero • 36kr (33CL)
Åre Soda Citron/Fläder • 47kr (33CL)
Lemonad Citron Kiviks • 42kr  
äppelmust Kiviks • 42kr  

Thomas Henry Ginger BŸr • 45kr  
Thomas Henry Pink Grape soda • 45kr  Thomas Henry Pink Grape soda • 45kr  



Delapierre Brut Tradición - Cava
på glas: 87kr. på flaska: 425kr

Prosecco Treviso Extra Dry DOC
på glas: 87kr. på flaska: 425kr

Crémant De Bourgogne Blanc De Blanc Brut
på glas: 138kr. på flaska: 690kr

Philipponat Royale Réserve BrutPhilipponat Royale Réserve Brut
på flaska: 998kr

La Merdionale - Grenache
på glas: 87kr. på flaska: 399kr

         Art De France – Cinsault 
på glas: 95kr. på flaska: 435kr

ROSÉ!

BUBBLIGT!



”SOFIES VINTIPS” - Mon P’tit Pithon Blanc EKO. 
Grenache Blanc / Macabeu. Friskt och livligt vitt vin med toner 
av citrus, grönt äpple och mineraler. Torrt med pigg syra. 
Passar utmärkt tiŹ fisk och skaldjur eŹer som säŹskapsvin.

på glas: 130kr. på flaska: 620kr

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon BlancLa Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 87kr. på flaska: 399kr

Perlage – Pinot Grigio
på glas: 95kr. på flaska: 445kr

Mehrlein - Riesling dry
på glas: 125kr. på flaska: 599kr

Grüner Veltliner Weinviertel EKO – Grüner Veltliner
på glas: 129kr. på flaska: 605krpå glas: 129kr. på flaska: 605kr

Secret de Lunès EKO - Chardonnay
på glas: 135kr. på flaska: 615kr

Walter Reisling Mosel (En hit till Okonomiyaki!)
på glas: 129kr. på flaska: 606kr

ibland har vi lite annat kul i kylen, 
fråga oss gärna om ni är nyfikna!

Vita!

på vinhyllan



på vinhyllan

  

Dennis vintips, Michel Guignier Beaujolais – Gamay 
En ren och snygg Beaujolais med lätt och elegant mineralitet

 och generös frukt • på flaska: 695kr

I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE, 
La Merdionale - Syrah • på glas: 87kr. på flaska: 399kr

Bousquet Organic Cabernet SauvignonBousquet Organic Cabernet Sauvignon
 på glas: 92kr. på flaska: 455kr

Perlage Borgo Rosso – Sangiovese / Montepulciano 
på glas: 95kr. på flaska: 465kr

Piccini Memoro Rosso - merlot • på glas: 125kr. på flaska: 620kr

Piccini Memoro Rosso - merlot (1,5l) • 998kr

Weingut Walter - Mosel - Spätburgunder 
på glas: 129kr. på flaska: 625krpå glas: 129kr. på flaska: 625kr

Roberto Sarotto Barbera d́Asti DOCG - Barbera
på glas: 135kr. på flaska: 665kr

Diwald Vom Löss 2022 – Zweigelt
på glas: 135kr. på flaska: 665kr

Domain Boisson Cotes du Rhone 
på flaska: 655kr

 

Röda!



Vitlöksbröd (G/L/M) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör, 

toppad med parmesan 

Labneh med kronärtskocka (G/L/M)• 99kr 
GriŹad paprikasalsa, stekt toastbröd,
toppad med crunch & parmesan

Chèvre chaud (G/L/M/N) Chèvre chaud (G/L/M/N) • 95kr 
Stekt chèvretoast, färska jordgubbar, dressad saŹad, 
Toppad med rostade valnötter, tryffelhonung & balsamico

Toast skagen (G/Ä) • 99kr
Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med diŹcrunch & rödlök

Råbiff på flankstek (L/M/Ä) • 112kr
Tartarkräm, confiterad äggula, diŹriźad gurka, Tartarkräm, confiterad äggula, diŹriźad gurka, 

potatischips, rödlök & pecorino

Chark & ost för 2 pers (G/L/M)• 199kr
 3 charkuterier, 2 ostar, cornichons,
noceŹara oliver, marmelad & fröknäcke 

*tänk på att brödet går att få glutenfritt

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 
för en perfekt början på din kväll



VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg och kärlek

Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr

Smörslungad färskpotatis, gräddsås, pressgurka & lingon

 Gratinerad kycklingfilé med fyra ostar (G/L/M) • 185kr
Friterad potatis, soltorkad tomat, fetaost, fior di latte, färskost,

 örtig vitvinssås, toppad med crunch & parmesan

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) • 189kr
Friterad potatis, tartarkräm, rödvinssås, syltad lök & citron 

Dill- & smörbakad torsk (G/L/M) • 230kr
Smörslungad färskpotatis, skaldjurssås & diŹriźad gurka 

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 179kr
 Varmrökt sidfläsk, romansaŹad, caesardressing, tomat, 
lök, toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä)Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 185kr
  RomansaŹad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutonger

Chèvre Chaud (G/L/M/N) • 182kr
(går att få med glutenfritt bröd)

Stekta chèvretoastar, färska jordgubbar,
rostade valnötter, dressad saŹad, cocktailtomat,
Toppad med  tryffelhonung & balsamicoToppad med  tryffelhonung & balsamico

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



Vår tolkning av japansk streetfood

Okonomiyaki med fetaost (VEG) (G/L/M/Ä) • 159kr
Smulad fetaost, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök,
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

 Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr
 Varmrökt fläsksida, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med räkor (G/Ä)Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 179kr
Handskalade räkor, bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

 



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

PASTA
Det bästa från 
det italienska köket

Färsk fettuccini med rödräka (G/L/M/Ä) • 199kr
Skaldjurssås, chili, vitlök, spenat, tomat,

toppad med handskalade räkor, crunch & parmesan

Mezze maniche med salsiccia & ’nduja (G/L/M/Ä) • 175kr
  Vår egen salsiccia, ’nduja, mascarpone, sofrittosås, 
tomat, spenat, toppad med crunch & pecorino 

Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) • 179kr
Örtbakad kycklingfilé, krämig vitvinssås, citron, chili, 
vitlök, spenat, tomat, toppad med crunch & parmesan

Färsk fettuccini med buratta (G/L/M/Ä) • 175kr
Sofrittosås, chili, vitlök, tomat, spenat,
 toppad med crunch & parmesan

*Tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 

basilikaolja & parmesan

Chèvrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, jordgubbar,
 tryffelhonung, valnötter & parmesan

Fem ostar (bianco)Fem ostar (bianco) (G/L/M) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, buffelmozzareŹa,
Skärvångens ädla,  basilikaolja & parmesan

Salsiccia & ’nduja (G/L/M/Ä)• 159kr
Tomatsås, Fior di latte, salsiccia, ’nduja, saŹadslök,

 rödlök, chilimajonnäs & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
saŹadslök, gremolatakräm & parmesan

Salami spianata (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 
basilikaolja & gremolatakräm

Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami, 

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,
gremolatakräm, chilimajonnäs & parmesan

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
Smörslungad färskpotatis, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 32kr (33CL)

Hallonsoda • 32kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 32kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 29kr  



Crème Brûlée (L/M/Ä) • 65kr

Marängsviss (L/M/Ä/N) • 79kr
Nötmaräng, jordgubbar, vaniljglass, 
chokladsås & lättvispad grädde

Vitchoklad pannacotta (L/M) • 75kr
Toppad med passionsfrukts coulis & haŹonkrisp  

Vår egna jordgubb & smultronglass (G/L/M) Vår egna jordgubb & smultronglass (G/L/M) • 65kr
 Med havre crunch 

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

Tryffel (L/M) • 30kr
i en smak som kan variera

KAFFE & KAFFEDRINKAR
TE • 29kr
KAFFE • 29kr
CAPPUCCINO• 45kr

ESPRESSO • ENKEL 32kr, DUBBEL 35kr
ESPRESSO MARTINI • 135kr (5cl)
KAFFE KARLSSON • 135kr (5cl)
KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)KAFFE BAILEYS • 135kr (5cl)
IRISH COFFEE • 135kr (5cl)
SPANISH COFFEE • 135kr (5cl)
FRANGELICO HOT SHOT • 89kr 
HOT SHOT • 89kr 

* EN KLASSIKER FÖR MÅNGA ÄR EN AVEC TILL KAFFET,
DÅ PRATAR DU BARA MED PERSONALEN SÅ FIXAR DOM DET.

GODSAKER
Ett sött avslut på middagen


